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OECHSLE

Zvjacy w czasach Napoleona | ztotnik, aptekarz, fizyk, wynalazca i wielki mi-
tosnik wina z Pforzheim Ferdinand Oechsle stwierdzit: zmierzenie zawartosci
cukru w moszczu umozliwitoby lepsze przewidywanie tego, jak bedzie rozwijac
sie wino z niego powstate. | wynalazt areometr, ktory funkcjonuje w swojej
pierwotnej formie do dzis ( areometr Oechsle ). Wartos¢ Oechsle jest miarg
stuzaca do oszacowania przewidywanej zawartosci alkoholu. Dlatego winiarze
i mitoSnicy wina uznaja jg za wazne kryterium jakosci.

JAKOSC WINA

.Z dobrego najlepsze” — to gwarantuje znak jakosci Badenskiego Zwigzku Winiarzy, ktéry nadawany jest po bardzo su-
rowym fachowym badaniu. Znawcy wina cenig sobie réznice w przyjemnosci spozywania win o okreslonych stopniach
jakosci, od win z normalnych zbioréw po wina pochodzace z Trockenbeerenauslese (TBA) (z recznie selekcjonowanych,
pomarszczonych, przejrzatych owocoéw). Winobranie przeprowadza sie troskliwie i z wielkg dbatoscia o jakosé, poniewaz
stopief dojrzatosci gron (= zawartos¢ cukru mierzona w °Oechsle) i sposéb winobrania, ktdry nazwany jest w ustawie o
winach, okreslajg stopief jakosci pdZniejszego wina (1°0echsle odpowiada ok. 2,4 g cukru/1.)

NIEMIECKA i AUSTRIACKA KLASYFIKACJA WIN:

| Tafelwein

najnizszy stopien jakosci, nie wymaga sie oficjalnej degustacji, dopuszczalna szaptalizacja (dodawanie cukru
podczas fermentacji).

Il Landwein

wino regionalne, wyttaczane wytacznie z gron z danego regionu, szaptalizacja dopuszczalna.

Il Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete (QbA)

nizszy stopien win jakoSciowych z okreSlonego regionu, szaptalizacja dozwolona, podlegaja oficjalnej degu-
stacji i otrzymuja urzedowy numer (numer AP)

IV Pradikatswein (QmP)

kiedys Qualitatswein mit Pradikat, najwyzszy stopief jakosSci, wino jakoSciowe z wyroznikiem, wino sklasyfi-
kowane, szaptalizacja zabroniona.

Wina sklasyfikowane dzielg sie wraz z rosngcym stopniem dojrzatosci na:

Kabinett

lekkie, orzezwiajace, najczesciej potwytrawne, grona zbiera sig, kiedy tylko sg na tyle dojrzate, aby powstato z nich wino
{ min. 73 °Oechsle ). Odpowiada wielu wysokim wymaganiom i wykazuje sie odpowiednimi parametrami wyjsciowymi
moszczu; wszystko urzedowo sprawdzone, co potwierdza numer na etykiecie.



Spatlese

wino z pdznego zbioru, z winogron dojrzalszych niz Kabinett, zazwyczaj pétwytrawne lub potstodkie, ale tez trocken
(wytrawne ) ( min. 85 °QOechsle ).

Auslese

powstaje z gron wybranych, w petni dojrzatych, czeSciowo dotknietych szlachetna plesnia. Potstodkie lub stodkie, rzadko
wytrawne( min. 95 °Qechsle ).

Beerenauslese (BA)

rzadkie wina stodkie z recznie pojedynczo zbieranych przejrzatych owocoéw dotknietych szlachetng plesnia,
(min. 125 °Oechsle ).

Trockenbeerenauslese (TBA)

bardzo rzadkie, bardzo stodkie, bardzo drogie wina z recznie selekcjonowanych, pomarszczonych, przejrzatych owocéw
{ min. 150 °Oechsle ).

Eiswein
wino lodowe, intensywnie stodkie wino powstate z gron, ktore zamarzty na krzewach, a ktore zbiera sie i wyttacza
w temperaturze -6 do -10 °C. minimalne parametry moszczu musza odpowiadac co najmniej tym z Beerenauslese.

COTO JEST KAMIEN WINNY ?

Gdybyscie kiedys zajrzeli do starej beczki po winie, poczulibyscie sie jak w lodowej jaskini. Btyszcza tam krysztatki kamienia
winnego, ktore czasami mozna tez odkry¢ na dnie butelki. To dopiero jest znak jakosci !

Kamief winny powstaje w procesie dtugiego lezakowania dobrego wina, ktére wolno rozktada nadmiar swojego kwasu
winowego. Krysztaty te nie rozpuszczajg sie powtdrnie w winie. Z takiej butelki musicie nalewac bardzo ostroznie, aby zbyt
wiele krysztatkow nie znalazto sie w kieliszku. Laik bedzie sie temu dziwit, znawca na pewno sie ucieszy, kiedy je zobaczy.

CO WARTO WIEDZIEC O ,BADENSKIM WYTRAWNYM"

O charakterze, zapachu i smaku win dowiedziec sie mozna najczesciej w kartach win. Natomiast ustawa o winach do-
puszcza na etykietach tylko okreslone informacje: np. okreslenie ,trocken” (wytrawne) . Wino moze zostac tak okreSlone
na etykiecie, jesli litr zawiera najwyzej 9 g cukru resztkowego ( nieprzefermentowanego cukru z wtasnego grona), a mak-
symalna zawartos¢ kwasu w ilosci 2 g/l jest nizsza niz zawarto5¢ cukru resztkowego. DoSwiadczeni w liczeniu kalorii
wiedzg tez, ze wino wytrawne zawiera mniej kalorii.
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